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Pieczęć Wykonawcy              (miejscowość , data) 

 

FORMULARZ CENOWY – opis przedmiotu zamówienia na dostawę ryb i mrożonek dla ZSG. 
 

       

L.p
. 

Przedmiot zamówienia Jedn. 
miary 

Ilość  Cena jedn. 
netto  

Cena jedn. 
brutto  

VAT 
% 

Wartość 
netto w zł 

Wartość  
brutto w zł 

Uwagi 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 

Brokuł różyczki opakowanie 2,5 kg bukiet różyczek 

mrożonych , barwa typowa dla brokułów bez obcych 

posmaków, sypkie, nieoblodzone, niezlepione, 

nieuszkodzone mechanicznie 

kg 

20 

      

2 

Bułki hot dog  francuskie produkt mrożony, chrupiąca 

bagietka z wydrążonym otworem na parówkę     

Szt. 
560 

      

3 

Fasolka szparagowa  bez obcych posmaków, sypka, 

nieoblodzona, niezlepiona, całe owoce, nieuszkodzona 

mechanicznie, 1 kat. Odcinki strąków z obciętymi 

końcami o długości od 20 mm do 40 mm opakowanie 

2,5kg  

kg 

20 

      

4 

Filet rybny (dorsz, ) bez lodu 6-9 kg tafla SHP mrożone 

filety przekładane folią , kolor ryby biały bez skóry ,bez 

ości glazura max 5 %  

kg 

347 

      

5 

Groszek mrożony 2,5 kg bez obcych posmaków, sypka, 

nieoblodzona, niezlepiona, całe owoce, nieuszkodzona 

mechanicznie 

kg 

40 

      

6 

Kalafior mrożony 2,5 kg róże z obciętymi końcami, 

jednolite odmianowo, sypkie, niepołamane, niezlepione, 

nieoblodzone 

kg  

73 

      

7 

Makrela w pomidorach 170 g – konserwa filet z 

makreli 60 % plus sos pomidorowy 30 %  

Szt. 
200 

      



8 

Makrela wędzona świeża, wędzona na ciepło dymem 

solona naturalną solą bez sztucznych konserwantów  

opakowanie 3- 4 kg  

kg 

30 

      

9 

Mieszanka chińska opakowanie 2,5 kg skład grzyby 

min, pędy bambusa , kiełki fasoli , marchewka , papryka 

cebula  

kg 

90 

      

10 

Mieszanka kompotowa, 2,5 kg ad skład: wiśnia, agrest, 

porzeczka czarna, śliwka, truskawka, bez obcych 

posmaków, sypka, nieoblodzona, nierozdrobniona, 

niezlepiona, nieuszkodzona mechaniczni 

kg 

242 

      

11 

Mieszanka warzywna od 6 do 8 składników 

marchewka, pietruszka, kalafior, fasolka szparagowa, 

brukselka, por, seler, bez obcych posmaków, sypka, 

nieoblodzona, niezlepiona, nieuszkodzona mechanicznie, 

opakowanie  2,5 kg 

kg 

150 

      

12 

Parówki hot dog min. 60% mięsa, wędzona , parzona 

bez osłonki , mrożona  

Szt. 
560 

      

13 

Szpinak mrożony  opakowanie 2,5 kg liść, bez obcych 

posmaków, nieoblodzony, nieuszkodzony mechanicznie 

kg 
140 

      

14 

Śledź w oleju  wiejskim – 2,2 kg ;85-90 % masy 

stanowi ryba filety śledziowe w zalewie z dodatkiem 

cebuli  

Szt. 

10 

      

15 

Truskawka mrożona 2,5 kg bez obcych posmaków, 

sypka, nieoblodzona, niezlepiona, całe owoce, 

nieuszkodzona mechanicznie 

kg 

162 

      

16 

Tuńczyk w oleju roślinnym duże kawałki 170g skład 

tuńczyk , olej , przyprawy , puszka  

Szt. 
936 

      

 

Wiśnia mrożona, opakowanie 2,5 kg, bez obcych 

posmaków, sypka, nieoblodzona, niezlepiona, całe 

owoce, nieuszkodzona mechanicznie 

kg 

100 

      



 

Frytki belgijskie mrożone - cienkie, przekrój 

maksymalnie 7x7 mm, opakowanie 2,5 kg 

Szt. 
35 

      

 

Czarna porzeczka, opakowanie 2,5 kg, bez obcych 

posmaków, sypka, nieoblodzona, niezlepiona, całe 

owoce, nieuszkodzona mechanicznie 

kg 

50 

      

 Frytka karbowana 9x9mm mrożona, opakowanie 2,5 kg Szt. 6       

 

Stripsy z fileta kurczaka (nie mielony), mrożone, kawałki 

1kg 

Szt. 
50 

      

 Razem x x       

 

Dostarczany towar winien być wysokiej jakości, tj. I-go gatunku, bez wad fizycznych i jakościowych. 

Zamawiający wymaga, aby dostarczone pieczywo było wyprodukowane nie dłużej niż 15 godzin przed dostawą. Artykuły spożywcze spełniają wymagania zgodnie z 

Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu 

oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełnić środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U.2016 poz.1154). Wyroby 

winny być oznaczone zgodnie z obowiązującymi przepisami. Opakowania jednostkowe oraz zbiorowe, powinny być oznakowane i zawierać informacje dotyczące m.in. nazwy, 

adresu producenta, nazwy dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy jakościowej, daty produkcji, terminu przydatności do spożycia. Opakowania powinny być wykonane z 

materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością. 

 

 

……………………………………………. 

/podpis osoby uprawnionej/ 

 


